
LES FORMULES DU MIDI 

 

 

 

SALADES ou ENTREE 

Salade en suggestion       14.90€ / 7.90€                     (Voir ardoise) 

Chavignol                                  14.90€ / 7.90€ 

Lardon, miel, brick de Chavignol AOP, salade, tomate, endive 

Vigana                                          14.90€ / 7.90€ 

Aubergine grillée, artichaut mariné, poivron mi cuit, huile d’olive basilic, 

oignon confit, salade, tomate, endive 

Chef                                          14.90€ / 7.90€ 

Œuf dur (LR), jambon blanc, poulet, copeaux de parmesan, salade, tomate, 

endive 

Gourmande                           14.90€ / 7.90€ 

Mozzarella di buffala AOP, amande grillées, abricot sec, jambon de parme, 

huile d’olive basilic, salade, tomate, endive 

Salmone                                      17.90€ / 9.40€ 

Artichaut mariné, saumon fumé, gambas sauvage, salade, tomate, endive 

 

PLANCHETTE ou PLANCHE APERO 

Fromagère                                 11.90€ / 18.90€ 

Scamorza AOP, chavignol AOP, taleggio, camembert AOP 

Charcuterie                              11.90€ / 18.90€ 

Andouille de vire, spianata, jambon blanc, jambon de parme 

Salade à 14.90€+ Dessert 

maison à 4€ 



 

PÂTES ET GRATIN 
 
 
 

 

 
 

 

TAGLIATELLE CARBO A LA NORMANDE 14.90€ 

Crème, lardons, jaune d'œuf label rouge, parmesan, ciboulette 
 

 

PLAT EN SUGGESTION (voir ardoise) 14.90€ 
  

PENNE DUO DE SAUMON 18.90€ 

Saumon frais déglacé à l’huile d’olive au citron, saumon fumé, ciboulette, tomate cerise  

  

TAGLIATELLE DI PARMA 15,90€ 

Crème, jambon de parme, tomate marinée, lardon de jambon de parme, parmesan, tomate cerise, 
ciboulette 

 

  

PENNE BOLOGNAISE 14,90€ 

Sauce tomate cuisinée maison à la viande pur bœuf, oignon, carotte, céleri, ciboulette, ail, huile 
d'olive, parmesan 

 

  

TAGLIATELLE DE SAINT-JACQUES  18.90€ 

Saint-Jacques x4 flambé au calvados, crème, champignon, ciboulette, parmesan 
 
 

 

 
 

LASAGNE BOLOGNAISE 15,90€        
Sauce bolognaise maison, sauce béchamel, gratinée au parmesan et mozzarella, ciboulette, 
salade 
 

 
 
 

 

  

  

Menu enfant (-10ans) : Plat bambino -2€ (Pizzas / Salades / Pâtes) avec une 

boisson de 25cl (coca, limonade, jus d’orange, sirop au choix) et une boule de 

glace au choix offerte 

 



BURGERS 
 

BURGER CESANO (sauce au choix)     16.90€ 

Pain céréale BIO, steak VBF Charolais 180g coupé au couteau, double cheddar 

rouge, salade, tomate, oignon confits, pickles de cornichon, accompagné de 

frite fraîche et salade 

 Sauce : poivre vert, échalote, gorgonzola AOP, camembert AOP  

 

BURGER SUGGESTION (voir ardoise)     16.90€ 

 

 

VIANDES 

ESCALOPE MILANESE         19.90€ 
Escalope de veau (VVF) panée, citron, accompagné de tagliatelle sauce Napolitaine, câpres 

queue, parmesan 
 

VIANDE SUGGESTION 200g (voir ardoise)                                     15.40€ 

BROCHETTES SUGGESTION                                                   21.90€ 

Poulet, citron, courgette, curcuma 

Accompagnement et sauce au choix 
 

Accompagnement : Frite fraîche, salade, tagliatelle, pomme de terre grenaille 

Sauce : poivre vert, échalote, gorgonzola AOP, camembert AOP 

A point/ bien cuit = + de temps 

 

CARPACCIO (VBF CHAROLAIS)      17.90€ 
Bœuf coupé très fin, copeaux de parmesan, huile basilic, salade, champignon, tomate, 

endive, focaccia 

 

TARTARE (VBF CHAROLAIS)                                      16.90€ 

Steak 180g coupé au couteau, oignon, jaune d’œuf (LR), câpres, accompagner de frite 

fraîche et salade 

A la française : Ketchup, moutarde, tabasco, huile d’olive, Worcestershire  

A l’italienne : Huile d’olive, parmesan, basilique, tabasco 



          PIZZA     

           
 

 

CESANO CALZONE (soufflé) 15.80€ 

Sauce tomate, mozzarella, camembert AOP, andouille de vire, pomme flambée au calvados, parmesan, 
persillade, origan 
 

 

CALZONE (soufflé) 15.60€ 
  

Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc, jaune d’œuf, aubergine grillée, champignons de paris, parmesan, 
persillade, origan 
 

VEGETARIANA 15.20€ 

Sauce tomate, mozzarella, oignon confie, aubergine grillée, artichaut mariné, poivrons mi-cuit, jeunes pousses, 
origan, parmesan 
 

5 FORMAGGI 15.90€ 

Sauce tomate, mozzarella, gorgonzola AOP, taleggio AOP, scamorza fumée, parmesan, origan 
 

CAPRA 15.20€ 

Sauce tomate crémée, mozzarella, lardons, chavignol AOP, miel, parmesan, origan 
 

MEDITERRANEO 18.90€ 

Crème, mozzarella, saumon frais et saumon fumé, champignons de paris, persillade, citron, tomate cerise, 
origan 
 

MODZA 15.40€ 

Sauce tomate, mozzarella, olives, mozzarella di buffala AOP, jeunes pousses, tomate cerise, poivron mi-cuit, 
origan, parmesan 
 

REGINA 14.40€ 

Sauce tomate, mozzarella, champignons de paris, jambon blanc, origan 
 

ORIENTALE 15.40€ 

Sauce tomate, mozzarella, poivron mi-cuit, oignon confie, poulet, merguez (BM), épice raz el hanout, origan 
 

CAMPAGNOLA 15.60€ 

Crème, mozzarella, lard fumé , oignon confie, pomme de terre grenaille, reblochon AOP, parmesan, origan 
 

PARMA 15.20€ 

Crème, mozzarella, gorgonzola AOP, jambon de parme AOP, jeunes pousses, parmesan, origan 
 

4 STAGIONI 15.60€ 

Sauce tomate, mozzarella, champignons de paris, jambon blanc, anchois mariné, câpres, artichaut, olives, 
parmesan, origan 
 

MANGIA FUOCO 15.,20€ 

Sauce tomate, mozzarella, spianata, merguez (BM), œuf, olives, parmesan, origan 
 

 

PERLA 
Sauce tomate crémée, mozzarella, champignons de paris, noix de Saint Jacques fraîche, 
gambas sauvages, persillade, origan, citron 
 

NORMANA 
Crème, mozzarella, andouille de vire, camembert AOP, pomme de terre grenaille, parmesan, 
origan 

18.90€ 
 
 
15.20€ 

 
 

 



ROUGE

BLANC

ROSÉ

PÉTILLANT

CAVE

Valpolicella DOC     
Donna Lorenza
Chianti DOC    
 Donna Lorenza
Montepulciano BIO
DOC Abruzzes Jasci
Merlot IGP     
 Fontes Syrah

Trebbiano BIO DOC
Abruzzes Jasci
Chardonnay IGP
Fontes Musc
Sauvignon        
 Fournier MMM

Vin à l'ardoise
Cinsault IGP    
 Gren Fontes 
St Nicolas 
 Bourgueil ASNBC
Bureau 

Procesco DOC      
 Martini Spuman
Lambrusco rouge
IGT Del'emilia 

St Nicolas Bourgeul
ASNBC Bureau
Pinot noir            
 Fournier MMM
Menetou-Salon AOP
Eric louis

verre

4.20€

                                   PRIX NETS. TAXES ET SERVICE COMPRIS.
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUXPOUR LA SANTÉ, À CONSOMMERAVEC MODÉRATION

25CL 50CL 75CL

8€ 15€ 21€

4.20€ 8€ 15€ 21€

6.90€ 12€ 22€ 32€

3.20€ 5€ 8.20€ /

5.20€ 10€ 18€ 26€

5.20€ 10€ 18€ 26€

/ / 39€

verre

4.60€

25CL 50CL 75CL

9€ 18€ 22€
3.20€ 5€ 8.20€ /

4.20€ 8€ 15€ 21€

verre

6.60€

25CL 50CL 75CL

11€ 21€ 31€

3.20€ 5€ 8.20€ /

5.20€ 10€ 18€ 26€

75CL

29€

17€

verre

5.90€

//



DIGEO

CAFÉ

6.00€

EXPRESSO                        
DOUBLE EXPRESSO
EXPRESSO ALLONGÉ
DÉCA
DÉCA ALLONGÉ

6.00€

GRAPPA 4CL
AMARETTO 4CL

6.00€
6.00€

GET 31 4CL
LIMONCELLO 4CL

CALVADOS 4CL

GET 27 4CL
COGNAC 4CL 6.00€

6.00€

6.00€

CARTE DES
BOISSONS

CRÈME
NOISETTE
CAPPUCINO CHANTILLY
THÉ

IRISH COFFE
CHOCOLAT

1.90€

2.00€
2.00€
2.10€
2.70€
2.20€

3.20€

5.20€

3.60€
7.90€

3.40€

RHUM ARRANGE 6.00€



EAUX
BIÈRES

3.80€

VODKA/GIN/RHUM 4CL

Kiwi/ Pêche/ Citron/ Menthe/
Fraise/ Banane/ Cerise/ Violette/
Grenadine/ Cassis

1664 2.90€

   15 cl      25cl        33cl      50cl   

GRIMBERGEN 3.90€

Blanc/ Rouge

MORETTI .
PANACHÉ 2.50€
PRESSION SIROP

Pêche/ Mûre/ Framboise/ Cassis

3.50€

KIR VIN BLANC 12CL

4.50€
3.50€

CRÈME D'AMANDE 4CL

4.50€

3.80€

3.90€

JACK DANIEL'S 4CL COCA

3.90€

Orange/ Ananas/ Abricot/ Tomate/ Pomme

4.90€
4.50€

4.90€

3.50€

5.90€
5.50€
4.50€

6.90€

7.50€
6.50

7.90€

5.50€4.50€ 7.50€3.50€

APÉRO

RICARD 4CL

SCHWEPPES AGRUMES 25CLJACK DANIEL'S 4CL
GRANT'S 4CL COCA
GRANT'S 4CL

MARTINI 4CL

VITTEL
SAN PELLEGRINO

PERRIER 33CL 

COCA COLA 33CL

JUS DE FRUIT PAGO 20CL
COCA COLA ZÉROS 33CL

ORANGINA 25CL
SIROP À L'EAU 25CL

LIMONADE 25CL
DIABOLO 25CL

ICE TEA 25 CL

3.70€

4.30€
4.10€
4.50€

7.50€

5.20€
4.80€

6€
6.30€

           50cl             100cl

SOFTS

3.80€

3.80€

2.60€

3.80€
3.80€

3€
2.60€

SIROPS
Pêche/ Mûre/ Framboise/ Cassis
KIR PROSECCO 12CL 7.20€

AMORE MIO 12CL
7.90€

AMERICANO 10CL

SPRITZ PROCESCO 12CL
7.90€
7.90€

MARTINI GIN 10CL 7.90€



Desserts maison 

Tiramisu café   6.90€ 

Mascarpone 40%, café expresso, cacao 100%, 

Amaretto, biscuit 

Tiramisu du chef   6.90€ 

(Voir ardoise) 

Panna cotta   6.90€ 

Nappage au choix :  

Fruit rouge/ Nutella/ Caramel beurre salé/ 

Café/ Poire 

Salade de fruit   6.90€ 

Fruits frais, rhum ambré épicé, jus d’orange, 

Sirop sucre de canne 

Mousse au chocolat   6.90€ 

Chocolat noir 60%, chantilly, caramel 
 

Profiterole maxi chou   8.50€ 

Chou maison, 3 boules vanille, chantilly,  

Sauce Nutella et caramel au beurre salé,  

Pralin, Amande 

Moelleux au chocolat   7.20€ 

Moelleux au chocolat maison, glace vanille, 

Chantilly, caramel au beurre salé 

Gourmand : café 8.00€/ thé 8.90€/ 

Déca 8€ 

Baba alcoolisé, panna cotta, salade de fruit, 

Mousse au chocolat, mousse mascarpone, 

Glace mystère 
 

La part de fromage au choix 3.90 € 

L’assiette au choix 7€ 

Camembert/ Reblochon/ Parmesan 

Gorgonzola/Taleggio/scamorza/Chavignol 

 
              

Glaces artisanales fabriquées en France région Auvergne-Rhône-Alpes

Dessert  

Et glaces 
Artisanales 



Dame blanche 
3 boules vanilles, sauce 
Nutella, chantilly 

7,50 € 

 
 
 

 
Liégeois 

2 boules café ou 2 boules chocolat ou 2 
boules caramel au beurre salé, 1b oule 

vanille, sauce dessert, chantilly 

7,50 € 

 
 
 
 

Montélimar 
1 boule nougat de 
Montélimar,1 boule noisette, 1 
boule caramel beurre salé, 
sauce caramel, chantilly 

7.50 € 

 
 
 

Colonel 
2 boules sorbet citron vert, 

Vodka, citron fruit 

7,60 € 

 
 

Amaretto 

 
 
 

GLACES 

 

Café pur arabica 

 

Caramel au beurre et 
au sel de Guérande 

 

Chocolat noir 69 % 

  
                                   Menthe-chocolat 

 

 Noisette 
 

Nougat de Montélimar 

  

Pistache de Sicile aux 
éclats de pistache 

 

Vanille bourbon 
de Madagascar 

 

 

 
 
 

SORBETS 
 

Ananas du Costa Rica  

 

Cassis noir de France 

 

Citron vert des amériques 
 
 Fraise Senga Sengana 

 

 Framboise 

 

 Noix de coco du Sri Lanka 

 

Parfum mystère  

 
 
 

Choco-mint 
2 boules menthe-chocolat, 
Peppermint, sauce Nutella, 
chantilly 

7,90 € 

 
 

Fruitella 
1 boule cassis, 1 boule 
citron, 1 boule fraise, 

sauce fruit rouge, 
chantilly 

7,50 € 

 

Vitamine 
1 boule ananas, 1 boule 
framboise, 1 citron vert, 
sauce fruit rouge, chantilly 

7,50 € 

 
 

Sicilienne 
2 boules pistache, 1 

boule vanille sauce Nutella, 
pistache, chantilly 

7,50 € 

2 boules noisette, Amaretto, sauce 
Nutella, chantilly 

7,90 € 

 
 
 

Vénitienne  
1 boule chocolat, 1 boule café de Colombie, 

1 boule noisette, expresso, sauce café, 
chantilly 

7.50 € 

Coupe 1 boule ................................ 2,50 € 

Coupe 2 boules............................... 4,20 € 

Coupe 3 boules............................... 6,40 € 

Supplément chantilly ..................... 1,20 € 

 
 
 
 
 

 
PRIX NETS. TAXES ET SERVICE COMPRIS. 

PHOTOS NON CONTRACTUELLES - SUGGESTIONS DE PRÉSENTATION. 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

Piña colada 
1 boule ananas, 1 boule noix de coco, 
Rhum épicée 

7,60 € 

 
 

Cesano 
2 boules ananas, 1 boule caramel, 

sauce caramel, chantilly 

7,50 € 

Composez votre coupe 


